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SECCOweifs

Animierend und prickelnd - eine Cuvée der Sorten Veltliner,
Muskateller und Riesling. Mit seinen fruchtig-duftigen Nuancen
nach Pfirsich und Muskat ist er nicht nur als Apéritif ein
absolutes Muss. Ein Secco fiir den ganzen Tag und die ganze
Nacht ,Secco around the clock” - wir garantieren perfektes
Trinkvergniigen!

Jahrgang 2024 1 12,0 % vol | 17 g/l Restzucker | 5,7 g/| Sdure | vegan
Brennwert: 76 kcal/100 ml 1 318 kJ/100 ml

Anbaugebiet

Poysdorf liegt im Weinviertel ca. 60 km nordlich von Wien an der
tschechischen Grenze. Das Weinviertel ist Osterreichs groRte Weinbauregion
mit ca. 14.000 ha Rebflache und ist das wichtigste Anbaugebiet fiir den
Griinen Veltliner.

Boden

Das Weinviertel ist bekannt fiir seine sanft hiigelige Landschaft. Vor allem
sandige Losshoden bieten die perfekte Grundlage fiir fruchtige WeiBweine. Der
Loss ist sehr tiefgriindig und kann sowohl Wasser, als auch Nahrstoffe gut
speichern.

Vinifizierung

Die Ernte erfolgt je nach Vegetation ca. Mitte September. Die Trauben werden
schonend gepresst und im Edelstahltank gekiihlt bei ca. 18°C vergoren.
Kohlensdure veredelt. Im Verkauf erhaltlich ab ca. Mitte Marz des neuen
Jahres.

Nachhaltigkeit

Von der Arbeit im Weingarten {iber den Ausbau der Weine bis hin zur
Flaschenfiillung wird unser Betrieb zum Thema Nachhaltigkeit durchleuchtet.
Sparsamer Umgang mit Wasser, Energie, Mineraldiinger und effizienter Einsatz
von Maschinen, aber auch faire Arbeitsbedingungen und nachhaltig
wirtschaftliches Handeln werden bei der jahrlichen Zertifizierung bewertet.

Empfehlung
Aperitif, optimale Trinktemperatur: 8°C.
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